M ENU

OEUF PARFAIT ET CHAMPIGNONS GOURMAND
Oou
LENTILLE NOIRE BELUGA VINAIGRETTE
ANCIENNE & HADDOCK

SUPREME DE VOLAILLE SAUCE ECREVISSE
PUREE MAISON
ou
FILET DE DORADE & FERGOLA SARDA FACON
RISOTTO

ASSIETTE DE FROMAGES
EN OPTION + 6€

CREME BRULEE FEVE DE TONKA
OuU
TARTE CHOCOLAT & GRANOLA MAISON



M ENU

RAVIOLE DE CHAMPIGNON AU BEAUFORT ET
BOUILLON
Oou
FOIES GRAS DE CANARD & CONDIMENT

LONGE DE VEAU SAUCE SAUCE MORILLES
GRATIN DAUPHINOIS
Oou
SAINT JACQUES BEURRE AUX AGRUMES &
PATATE DOUCE

ASSIETTE DE FROMAGES
EN OPTION + 6€

CHOUX GRENOBLOIS "PARIS BREST”
OuU
PAVLOVA AU MARRON
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